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137 000

średnia liczba dziennie 
zamawianych posiłków

pracowników zamawia 
za pośrednictwem aplikacji 

SmartLunch

firm wdrożyło platformę 
SmartLunch

SmartLunch - kompleksowo organizujemy proces 
żywienia pracowników m
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Czym dla SmartLunch jest ekologia?

Rozwijamy pracowników 
pozwalając im na 
myślenie Out Of The Box.

Zwiększamy marżowość 
naszej usługi.

Generujemy przewagę 
rynkową, wyprzedzając 
konkurencję.

Pozwalamy naszym 
pracownikom zmieniać 
świat.
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Life-Cycle Assessment

Policzone przez naukowców. 
Badania LCA są dla nas źródłem 
cennych danych.

Kształtujemy te procesy 
i możemy je optymalizować.

Na to nie mamy wpływu, ale 
możemy znaleźć partnera, który 
wygeneruje ten wpływ.
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TRANSPORT

Produkcja folii 
sztywnej metodą 

wytłaczania

Transformowanie 
opakowań

Pierwotny 
granulat PP

Wydobywanie 
i przetwórstwo 
ropy naftowej

Napełnianie 
produktem

Dystrybucja 
rynkowa

Użytkowanie

Odbiór odpadów

Unieszkodliwianie - 
składowisko

Odzysk energii

Recyklingźródło: czasopismo CHEMIK 
2014, 68, 8, 692–702

1.

2.

3.

m
ichal.sosinski@

sm
artlunch.pl 

tel: 690 029 103 



Ślad węglowy tacek jednorazowych

71,54

90,72
81,30

72,56

57,83

Tacka z wieczkiem PP/5 Tacka z wieczkiem PET/5 Tacka z wieczkiem RPET 
15%/5

Tacka z wieczkiem RPET 
30%/5

Tacka z wieczkiem PLA/5

Wskaźniki carbon footprint dla wszystkich opakowań (kg CO2 eq/ 1000 opakowań)
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Eko - optymalizacja 
procesu cateringu

Stosowanie rozwiązań ekologicznych jest dla 
przedsiębiorstw źródłem wielu korzyść, 
z których najważniejsze to:

1000 pracowników - 500 posiłków dziennie;

dostawca cateringu w odległości 10 km;

dostawca posiada zmywarkę tunelową;
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Roczny ślad węglowy tacek jednorazowych

Produkcja tacek 9,9 tony CO2 na rok 500 tacek * 252 dni * 0,0715 g CO2 na tackę

Używanie tacek 2,22  tony CO2 na rok 0,4 (40 km) * 252 dni * spalanie 8 litrów * 2,5 kg CO2/l

Wywóz śmieci 1,75  tony CO2 na rok 0,4 (40 km) * 26 wywozy kontener K7 * spalanie 25 litrów 
paliwa * 2,5 kg CO2/l

Utylizacja 7,48  tony CO2 na rok (90% * 126 000 tacek x 22 g) * 3 kg CO2

Recykling minus 0,831  tony CO2 (10% * 126 000 tacek x 22 g) * 3 kg CO2
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20,54 tony 
na rok to dużo, 

czy mało?



Jaki jest ślad węglowy?

KONKURS

Wyprodukowania jednej 
ekologicznej Tesli

Wyprodukowania 
mięsa do jednego steku 

wołowego 240 g

Ciągnik siodłowy 
przejeżdżający 

100 000 km rocznie
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Opakowania 
wielokrotnego użytku:

Informacje podstawowe:

Zamknięty obieg naczyń.

Pojemniki wytrzymują do 300 cykli użycia.

Mają dobre właściwości termiczne, długo 
utrzymują ciepło posiłku.
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Pracownik zamawia 
jedzenie w SmartLunch 
za pomocą SmartBoxa.

Restaurator dostarcza 
posiłki w opakowaniach 
wielokrotnego użytku 

do firmy. 

SmartLunch organizuje 
skuteczną dystrybucję 

posiłków wśród 
pracowników poprzez 

udostępnienie 
Lunchomatu.

SmartLunch dostarcza 
Zwrotomat, czyli 

urządzenie odbierające 
naczynia.

SmartLunch organizuje 
proces logistyki, mycia i 

sterylizacji wielorazowych 
opakowań.

SmartLunch dostarcza 
czyste naczynia do 

restauratora

System kaucyjny zakłada, że 
pracownicy zamawiający posiłki 

są obciążeni opłatą kaucyjną, 
tylko wtedy, gdy nie zwrócą 

opakowania w wyznaczonym 
terminie. 

Zużyte naczynia są 
używane do produkcji 

innych przedmiotów z PP

Obieg zamknięty
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Zwrotomat - 
technologia 
w służbie ekologii

System kaucyjny to gwarant 
porządku na stołówce. Pracownicy 
zwracają naczynia wielorazowego 
użytku, dzięki czemu w stołówce 

panuje porządek. 

Zwrotomat umożliwia automatyczne 
rozliczanie kaucji pobieranych 

od pracownika w sytuacji, gdy nie 
zwróci pojemnika w wyznaczonym 
terminie. Maksymalnie pracownik 

może być w posiadaniu trzech 
pojemników.

System kaucyjny Bezgotówkowe rozliczanie
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Roczny ślad węglowy  dla pojemników wielorazowych

Produkcja pojemników 0,97  tony CO2 na rok 1250 pojemników x 0,81 kg CO2

Używanie pojemników 2,22  tony CO2 na rok 0,4 (40 km) x 252 dni x 8 litrów x 2,6 kg CO2

Mycie 2,31 tony CO2 na rok 252 dni x 14,5 kWh x 0,63 kg CO2

Recykling 0,77 tony  ton CO2 Recykling dotyczący 100% pojemników. 257 kg x 3 CO2/kg
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4,73 tony
na rok to dużo, 

czy mało?



Ekwiwalent CO2 w zależności od zmywarki 
+ water footprint

40 km 
dziennie + 
zmywarka 
tunelowa

40 km 
dziennie + 
zmywarka 
kapturowa

100 km 
dziennie + 
zmywarka 
tunelowa

100 km 
dziennie + 
zmywarka 
kapturowa

Pojemniki 
jednorazowe

200 km 
dziennie + 
zmywarka 
tunelowa

200 km 
dziennie + 
zmywarka 
kapturowa

Pojemniki wielorazowe

20,54 ton

13,51 ton

12,07 tony

9,32 tony

7,88 ton

6,17 tony

4,73 tony
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Ekologia kosztuje - spróbujmy obliczyć ile:

DODATKOWE KOSZTY: DODATKOWE KOSZTY:

Firma zapłaci za wywóz śmieci 
komunalnych: 70500 zł - 36 000 zł 
netto

Pracownicy dopłacą 54 241 zł brutto 
za wprowadzenie do obiegu tacek

Koszt firmy - zakup 1512 pojemników 
wielorazowego użytku 
30 240 zł netto (20 zł netto/ szt)

76 422 zł netto  koszt mycia

Infrastruktura: Lunchomat + 
Zwrotomat 48 000 zł rocznie - lub 
brak sprzętu (pracodawca ponosi 
koszt zaginionych tacek)

0,49 - 0,71 zł do posiłku 0,84 - 1,22 zł do posiłku
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Gdzie dzisiaj jesteśmy?

Start 
projektu

Partnerzy 
technologiczni

Testy usługi 
u klientów

Wdrożenia 
komercyjne

Lato 2022 Rok 2023/24 Rok 2024
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Teraz



Michał Sosiński 

SKONTAKTUJ SIĘ ZE MNĄ: 

michal.sosinski@smartlunch.pl+ 48 690 029 103

Zapraszam do testowania usługi 
SmartLunch.
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